SPC w trosce o jakosc i bezpieczenstwo

Jako producent zywnosci Spétdzielnia Piekarsko-Ciastkarska, juz od 70 lat doktada wszelkich staran
by produkowane wyroby piekarniczo-cukiernicze cieszyly i spetniaty oczekiwania naszych Klientéw.
Swiadomi roli jaka odgrywa jako$é¢ i bezpieczenstwo wyrobédw zywnosciowych, wszystkie dziatania
w SPC sg planowane, systematycznie monitorowane i dokumentowane. Caty proces produkcji
kontrolowany jest przez systemy zarzgdzania jakoscig. Od 2000 roku Spoétdzielnia wprowadzita zasady
HACCP do produkcji swoich wyrobdéw. Zasady te prowadzone na dobrych praktykach produkcyjnych
(GMP) i higienicznych (GHP) sg fundamentalnym elementem systemu zapewnienia jakosci
w Spotdzielni. Dzieki metodom identyfikacji, oceny zagrozen, wskazania krytycznych punktéw zagrozen
i okreslaniu srodkéw ich eliminacji otrzymujemy bezpieczne produkty. Poczawszy od rozwoju
produktow, poprzez ich produkcje i dystrybucje, przestrzegamy odpowiednich zasad i procedur.
Dazac do ciggtego rozwoju i doskonalenia systemdw zapewnienia jakosci SPC od 2012 roku spetniamy
wymogi dobrowolnej miedzynarodowej normy PN-EN ISO 22000:2006 dotyczgcej zarzadzania

bezpieczernstwem zdrowotnym zywnosci.

Certyfikacja 1SO 22000 oraz zasady HACCP obowigzujgce w SPC sg gwarantem dla naszych
Klientéw, ze produkujemy wyroby piekarniczo-cukiernicze z wielkg starannoscia i robimy wszystko,
co W naszej mocy aby zapewnic¢ jakosc i bezpieczenstwo zywnosci. Wazny filar systemu zapewnienia
jakosci stanowi opracowana polityka jakosci i bezpieczenstwa zywnosci w SPC. Ponadto wysoko
rozwinieta produkcja oraz wysoka swiadomos¢ pracownikéw Spétdzielni zapewnia higiene pracy
i bezpieczny produkt. Zdolnos$¢ Spétdzielni do wytwarzania bezpiecznych i wysoko jakosciowych
produktow opartych o wskazane zasady i normy zostata potwierdzona poprzez pozytywne wyniki

kontroli zewnetrznych.

Biorac pod uwage spetnienie rosngcych oczekiwan Klientéw i Partnerdw oraz wizerunek marki SPC
skupiamy sie na dalszym rozwoju systemow zapewniania jakosci we wszystkich Zaktadach Spétdzielni,
opartych na skutecznym zarzadzaniu procesami, zagrozeniach zywnosci oraz dziataniu zgodnym

z najlepszymi praktykami dotyczgcymi higieny produkcji.



